
Brot & Oliven Tapenade 

Saures

Radicchio. Butternuss. Mandel 

Sellerie. Birne. Haselnuss

Topinambur. Chili. Schalotte

Bohnen. Karotte. Johannisbeere

Spitzkohl. Grüne Chili. Cashew 

Kohlrabi. Chimichurri. Pistazie

Fenchel. Harrissa. Clementine

Karto� el. Paprika. Kichererbse

Süssi
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STARTER

FINISHER

MAINS

Chefs Choice 36€ p.P
(Nur für den kompletten Tisch möglich!)

Bei Allergien wenden Sie sich bitte an unsere Kolleginnen.



Wasser. Viva con Aqua

Schorle. Apfel. Rhabarber. Kirsch 

Kombucha.  
Zitrone. Bergamotte. Hibiskus

Limo. Ingwer. Zitrone. Passion. Cola

Bier. Tannenzäp� e 0.3

Craftbeer. IPA 0.3

Espresso. Hoppenworth & Ploch

Undone Spritz
Undone Orange Bitter. Sherry Essig
Van Nahmen Johannisbeere 
Dr.Loosen Sekt 0%

Blood Orange Gin Tonic
Tanqueray Gin. Martini Florale
Blutorange. Tonic

Not a Negroni
Tanqueray Gin. Martini Vibrante
Undone Orange Bitter

Glas 8    Flasche 36
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Reservierungen über 
www.june-halle.de

PS: Nazis sind das Allerletzte. 

DRINKS

COCKTAILS

WEIN

Genau wie beim Essen 
wollen wir auch bei unserem 

Wein kreativ bleiben. Statt 
einer festen Weinkarte 

haben wir uns entschieden, 
regelmäßig wechselnde 

Weine vom Weinkombinat 
Hugel aus Dresden zu 

beziehen. Gerne stelllen 
wir Ihnen persönlich am 

Tisch unsere Auswahl vor 
und helfen Ihnen dabei, den 

perfekten Wein für Ihren 
Geschmack zu � nden. 

Im Januar sind alle 
unserer Drinks 

Alkoholfrei 


